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JEAN-PHILIPPE MARTIN
COMPLEXE LAVIOLETTE

Suame Charebre, doles Mearicio

"L A CLE DU SUCCES, CEST
TON PARTENARIAT ET LES
GENS QUI TENTOURENT.
MOI, J'Al CHOISI LE
PARTENAIRE AVANT LA

BUSINESS. C'EST GA QUI ME
DONNE LE GOUT DE ME
LEVER. ON CONFRONTE

CONSTAMMENT NOS IDEES,

MAIS ON N'ARRETE JAMAIS

D'AVANGER. "




JEAN-PHILIPPE MARTIN
COMPLEXE LAVIOLETTE

Suame Chambre, dolos Maanicie
LES "QUICKIES

Premiere chose que tu fais le matin:
LE PRENDS MA DOUCHE.

Je te prépare un souper, qu'est-ce que je te fais ?
UNE FONDUE CHINOISE.

Gars d'idées ou gars d'action ?

GARS D'IDEES.

Ton trouble obsessionnel-compulsif a toi, c'est :
VENIR TRAVAILLER. JE N'Al JAMAIS PRIS DE
VACANCES DE MA VIE.

Ton inspiration:

LES GENS QUI SONT PARTIS DE RIEN ET QuI
CONNAISSENT DU SUCCES.

Un mot pour te décrire:

PERSEVERANT.

Ta plus grange force:

M'ENTOURER DES MEILLEURS, SOUDER LES LIENS ET
DELEGUER AUX MEMBRES DE L'EQUIPE SELON LES
FORCES DE CHACUN.

Un moment marquant de ta vie:
QUAND JE SUIS DEVENU GERANT DU GRAMBINUS EN
2011,



JEAN-PHILIPPE MARTIN
COMPLEXE LAVIOLETTE

Suame Chambe do s Maanicis
LES CRUNCHIES

Qu'est-ce qui te motive a te lever le matin ?
JAIME CE QUE JE FAIS.

| 'activité qui te permet de décrocher, c'est...?
ALLER SOUPER AU RESTAURANT.

En affaires, quel type de personne es-tu ?

J'AIME DEVELOPPER DES PARTENARIATS. J'AIME TRAVAILLER AVEC LES AUTRES. TOUJOURS A
L'ECOUTE DES MES CLIENTS, J'ESSAIE DE REPONDRE LE PLUS POSSIBLE A LEURS BESOINS. LEUR
SATISFACTION, G'EST PRIORITAIRE. CE QUE JE VEUX, C'EST LEUR OFFRIR UN PRODUIT SUPERIEUR A UN
PRIX QUI VA PLAIRE A TOUT LE MONDE.

Qu'est-ce qui te tient a coeur ?

MES AMIS. J'AI LES MEMES AMIS DEPUIS 16-17 ANS. C'EST SUR QUE MA BUSINESS ME TIENT
GRANDEMENT A C(EUR ET C'EST CE QUI PASSE EN PREMIER DANS MA VIE DEPUIS LES 3 DERNIERES
ANNEES. J'AIME AUSSI MA P'TITE MAISON QUI EST LA MAISON OU J'Al GRANDI DEPUIS QUE J'Al 1 AN,
J'AI ACHETE LA MAISON DE MA MERE IL'Y A 4 ANS.

Ton succes, tu |'attribues a quoi ?

JETRAVAILLE FORT. JAITOUJOURS PEUR D'EN MANQUER. JEN FAIS TOUJOURS PLUS, MAIS MON
SUCCES... JE L'AI'VOLE A PERSONNE. J'AI PAS EU PEUR DE FAIRE DES ERREURS. L'IMPORTANT, GEST
D'AVANCER.



JEAN-PHILIPPE MARTIN
COMPLEXE LAVIOLETTE

Suame Chambe do s Maanicis
LES CRUNCHIES

Quelle est la réalisation qui te rend le plus fier ?

MA BUSINESS. J'ADORE EN PARLER. J'AIME ETRE ICI. J'AI TOUJOURS UN CHANDAIL, UNE CHEMISE, UN
COTON OUATE, UNE CASQUETTE DU COMPLEXE. C'EST PAS UNE QUESTION D'AVOIR DU LINGE GRATIS,
C'EST UNE QUESTION DE FIERTE. ON REUSSI BIEN ET ON EST FIER DE CE QU'ON A ENTRE LES MAINS. A
31ANS, JE SUIS CONTENT DU CHEMIN PARCOURU. AU SECONDAIRE, C'ETAIT PAS GAGNE D'AVANCE.
J'AI PASSE PAR L'EDUCATION AUX ADULTES, J'Al LACHE LE CEGEP. J'Al FAIT MON DEP EN SERVICE,
PUIS J'AI TRAVAILLE COMME SERVEUR. ET TRANQUILLEMENT, J'Al PRIS LA DECISION DE RENTRER AU
CERTIFICAT A L'UNIVERSITE EN ME DISANT QUE GA ALLAIT SANS DOUTE ETRE TROP DUR. J'Al
FINALEMENT CHOISI DE FAIRE MON BACC. A TEMPS PARTIEL TOUT EN TRAVAILLANT 50
HEURES/SEMAINE COMME MAITRE D'HOTEL. PUIS, J'Al ETE NOMME GERANT DU GAMBRINUS, J'Al FAIT
MON STAGE FINAL AU COMPLEXE ET EN FINISSANT, J'A ACHETE LA PATENTE. JE SUIS FIER DE DIRE
QUE MALGRE TOUT, ON PEUT TOUJOURS Y CROIRE.

C'est quoi ton prochain projet ?

DEPUIS QUE J'AI 14 ANS, JE SUIS EN RESTAURATION. C'EST MON DADA. JAIME LE GASTRONGOMIQUE,
LE CHIC. J'Al ADORE MON EXPERIENCE AU GAMBRINUS. SIMON ET MOI, ON A MIS EN PLAGE UN
FESTIVAL BRASSICOLE. IL N'Y A RIEN QUI DIT QUE JE N'AURAIS PAS UN RESTAURANT-
MICROBRASSERIE UN JOUR. C'EST UN AUTRE DEFI QUE LES RECEPTIONS ET CE SERAIT UN BON A-COTE
A'LABUSINESS QUE J'Al. LES TEMPS FORTS NE SONT PAS LES MEMES. GA FACILITERAIT LA GESTION
DES APPROVISIONNEMENTS, GA PERMETTRAIT LE PARTAGE DE RESSOURGES... DANS MA TETE, GA
FERAIT BIEN DU SENS.

Dans 5 ans,tuesou?

ICL... IL ME RESTE ENCORE PLUS QUE 9 ANS APAYER LA BUSINESS (RIRES). C'EST UN PROJET QUI ME
TIENT ASSEZ A GEEUR POUR ME VOIR PRENDRE MA RETRAITE ICI. AU FIL DES ANNEES, LE PROJET
PEUT EVOLUER, MAIS LE CORE VA RESTER. ON A TOUS LES INGREDIENTS POUR REUSSIR.



